
【【【【ツナとじゃがいものトマトツナとじゃがいものトマトツナとじゃがいものトマトツナとじゃがいものトマト煮煮煮煮】】】】
＜＜＜＜材料材料材料材料・・・・２２２２人分人分人分人分＞＞＞＞
◎◎◎◎ツナツナツナツナ缶缶缶缶 １１１１缶缶缶缶（（（（８０８０８０８０ｇ）ｇ）ｇ）ｇ） ◎◎◎◎ジャガイモジャガイモジャガイモジャガイモ ３３３３個個個個 ◎◎◎◎たまねぎたまねぎたまねぎたまねぎ １１１１／／／／２２２２個個個個 ◎◎◎◎トマトのトマトのトマトのトマトの水煮水煮水煮水煮 １１１１／／／／２２２２缶缶缶缶

◎◎◎◎スナップエンドウスナップエンドウスナップエンドウスナップエンドウ ８８８８個個個個 ◎◎◎◎固形固形固形固形スープスープスープスープ １１１１／／／／２２２２個個個個 ◎◎◎◎塩塩塩塩 少少少少々々々々 ◎◎◎◎黒黒黒黒コショウコショウコショウコショウ 少少少少々々々々

＜＜＜＜作作作作 りりりり 方方方方＞＞＞＞
①①①① ジャガイモはジャガイモはジャガイモはジャガイモは皮皮皮皮をむいてをむいてをむいてをむいて乱切乱切乱切乱切りにするりにするりにするりにする。。。。玉玉玉玉ねぎはねぎはねぎはねぎは縦半分縦半分縦半分縦半分にににに切切切切りりりり、、、、横横横横１１１１ｃｍｃｍｃｍｃｍにににに切切切切ってってってって繊維繊維繊維繊維をををを断断断断つつつつ。。。。

トマトのトマトのトマトのトマトの水煮水煮水煮水煮はははは荒荒荒荒くくくく刻刻刻刻むむむむ。。。。

②②②② ツナはツナはツナはツナは油油油油をきるをきるをきるをきる。。。。スナップエンドウはスナップエンドウはスナップエンドウはスナップエンドウは筋筋筋筋をををを取取取取るるるる。。。。

③③③③ 鍋鍋鍋鍋にににに①①①①とととと固形固形固形固形スープのスープのスープのスープの素素素素、、、、水水水水２２２２カップをカップをカップをカップを入入入入れれれれ、、、、中火中火中火中火にかけるにかけるにかけるにかける。。。。煮立煮立煮立煮立ったらったらったらったら弱火弱火弱火弱火にしにしにしにし、、、、蓋蓋蓋蓋をしてをしてをしてをして２０２０２０２０分煮分煮分煮分煮るるるる。。。。

④④④④ ②②②②もももも加加加加えてえてえてえて３３３３～～～～４４４４分間煮分間煮分間煮分間煮るるるる。。。。塩塩塩塩でででで味味味味をををを加加加加えてえてえてえて器器器器にににに盛盛盛盛りりりり、、、、黒黒黒黒コショウをコショウをコショウをコショウを少少少少々々々々ふるふるふるふる。。。。

【【【【チーズクロワッサンチーズクロワッサンチーズクロワッサンチーズクロワッサン】】】】
＜＜＜＜材料材料材料材料・・・・４４４４人分人分人分人分＞＞＞＞
◎◎◎◎薄力粉薄力粉薄力粉薄力粉 200200200200ｇｇｇｇ ◎◎◎◎ベーキングパウダーベーキングパウダーベーキングパウダーベーキングパウダー 小小小小1111 ◎◎◎◎クリームチーズクリームチーズクリームチーズクリームチーズ 200200200200ｇｇｇｇ ◎◎◎◎バターバターバターバター 適量適量適量適量

◎◎◎◎砂糖砂糖砂糖砂糖 大大大大2222 ◎◎◎◎牛乳牛乳牛乳牛乳 少量少量少量少量 ◎◎◎◎卵卵卵卵 1111個個個個 ◎◎◎◎卵黄卵黄卵黄卵黄 1111個分個分個分個分

＜＜＜＜作作作作 りりりり 方方方方＞＞＞＞
①①①① 薄力粉薄力粉薄力粉薄力粉とベーキングパウダーをボールにとベーキングパウダーをボールにとベーキングパウダーをボールにとベーキングパウダーをボールに合合合合わせてふるいわせてふるいわせてふるいわせてふるい入入入入れておくれておくれておくれておく。。。。

②②②② クリームチーズクリームチーズクリームチーズクリームチーズ、、、、バターをバターをバターをバターを切切切切りりりり込込込込みみみみ、、、、よくよくよくよく混混混混ぜぜぜぜ、、、、砂糖砂糖砂糖砂糖、、、、塩少塩少塩少塩少々々々々をををを加加加加えるえるえるえる。。。。

③③③③ 卵卵卵卵1111個個個個とととと牛乳数滴牛乳数滴牛乳数滴牛乳数滴をををを加加加加ええええ、、、、平平平平にのばすにのばすにのばすにのばす。。。。

④④④④ 三角形三角形三角形三角形にににに切切切切りりりり、、、、冷凍庫冷凍庫冷凍庫冷凍庫でででで20202020分分分分ほどほどほどほど寝寝寝寝かせるかせるかせるかせる。。。。

⑤⑤⑤⑤ 卵黄卵黄卵黄卵黄をぬりをぬりをぬりをぬり、、、、180℃180℃180℃180℃のオーブンでのオーブンでのオーブンでのオーブンで12121212分焼分焼分焼分焼くくくく。。。。

【【【【シーザーサラダシーザーサラダシーザーサラダシーザーサラダ】】】】
＜＜＜＜材料材料材料材料・・・・２２２２人分人分人分人分＞＞＞＞
◎◎◎◎レタスレタスレタスレタス 1111／／／／4444玉玉玉玉 ◎◎◎◎食食食食パンパンパンパン 1111／／／／2222枚枚枚枚 ◎◎◎◎ベーコンベーコンベーコンベーコン 20202020ｇｇｇｇ ◎◎◎◎ゆでゆでゆでゆで卵卵卵卵 1111個個個個 ◎◎◎◎パルメザンチーズパルメザンチーズパルメザンチーズパルメザンチーズ 適量適量適量適量

◎◎◎◎パセリパセリパセリパセリ 少少少少々々々々

【【【【ＡＡＡＡ】】】】マヨネーズマヨネーズマヨネーズマヨネーズ 大大大大11111111／／／／2222 ◎◎◎◎ワインビネガーワインビネガーワインビネガーワインビネガー 大大大大1111／／／／4444 ◎◎◎◎塩塩塩塩コショウコショウコショウコショウ 少少少少々々々々 ◎◎◎◎オリーブオリーブオリーブオリーブ油油油油 大大大大1111

◎◎◎◎プチトマトプチトマトプチトマトプチトマト 適量適量適量適量

＜＜＜＜作作作作 りりりり 方方方方＞＞＞＞
①①①① レタスはレタスはレタスはレタスは手手手手でででで食食食食べやすいべやすいべやすいべやすい大大大大きさにちぎりきさにちぎりきさにちぎりきさにちぎり、、、、冷水冷水冷水冷水にににに放放放放してパリッとさせるしてパリッとさせるしてパリッとさせるしてパリッとさせる。。。。水気水気水気水気はしっかりはしっかりはしっかりはしっかり切切切切っておくっておくっておくっておく。。。。

②②②② 食食食食パンはパンはパンはパンは2cm2cm2cm2cm角角角角にににに切切切切りりりり、、、、ベーコンはベーコンはベーコンはベーコンは1cm1cm1cm1cm角角角角にににに切切切切るるるる。。。。

③③③③ フライパンをフライパンをフライパンをフライパンを熱熱熱熱してオリーブしてオリーブしてオリーブしてオリーブ油油油油をををを入入入入れれれれ、、、、パンをパンをパンをパンを揚揚揚揚げてげてげてげて、、、、クルトンをクルトンをクルトンをクルトンを作作作作るるるる。。。。パンがきつねパンがきつねパンがきつねパンがきつね色色色色になったらになったらになったらになったら火火火火をををを止止止止めてめてめてめて

ベーコンをベーコンをベーコンをベーコンを入入入入れれれれ、、、、炒炒炒炒めるめるめるめる。。。。

④④④④ 【【【【ＡＡＡＡ】】】】をををを混混混混ぜぜぜぜ、、、、ドレッシングをドレッシングをドレッシングをドレッシングを作作作作りりりり、、、、パルメザンチーズをパルメザンチーズをパルメザンチーズをパルメザンチーズを加加加加えるえるえるえる。。。。

⑤⑤⑤⑤ ①①①①とととと③③③③をををを器器器器にににに盛盛盛盛りりりり付付付付けけけけ、、、、卵卵卵卵をををを飾飾飾飾りりりり、、、、ドレッシングをかけドレッシングをかけドレッシングをかけドレッシングをかけ、、、、パセリをパセリをパセリをパセリを振振振振るるるる。。。。


